
Alkoholfreie Getränke 
Cola 2.6.11       0,3l 3,40€   0,5l 4,20€ 
Fanta 2.6       0,3l 3,40€   0,5l 4,20€ 

Bellaris Cola Mix 2.6.11    0,3l 3,40€   0,5l 4,20€ 

Bellaris Direkt – Apfelschorle  0,3l 3,70€   0,5l 4,50€ 

Bellaris Gourmet 

(classic, naturell, medium)   Flasche    0,25l 3,40€ 

Bellaris Mineralwasser     Flasche    0,7l  4,90€ 

Johannisbeerschorle    0,3l 3,70€   0,5l 4,50€ 

Grapefruitschorle     0,3l 3,70€   0,5l 4,50€
              

Bier vom Fass 
Bellheimer Silber Pils                     0,3l 3,40€ 

                 0,4l 3,80€  

                               0,5l 4,20€ 

Bellheimer Hefeweizen                   0,5l  4,20€ 

Flaschenbier 
Bellheimer Lord Fresh(Alkoholfrei)                0,33l  3,60€ 

Valentins Hefeweizen(Alkoholfrei)                             0,5l   4,20€ 

Bellheimer Kristallweizen                      0,5l   4,20€ 



Weinkarte 
Weißwein (Weingut Schreiner) 

Müller-Thurgau mild (leicht fruchtig)   0,25l 3,90€ 

Müller-Thurgau trocken (frisch blumig angenehme Säure) 0,25l 3,90€ 

Riesling trocken (harmonisch fruchtig erfrischend)  0,25l 4,20€ 

Grauer Burgunder trocken (feinwürzigiges Bouquet) 0,25l 4,20€ 

Rotwein (Weingut Schreiner) 

Dornfelder lieblich (vollmundig süß)    0,25l 5,10€ 

Dornfelder trocken (fruchtbetont tiefdunkel)   0,25l 5,10€ 

Domina lieblich (Weingut Walter)    0,25l 5,10€ 

Merlot (Weingut Butz)      0,25l 7,20€ 

Weißherbst (Weingut Kern) 

Portugieser Weißherbst lieblich   0,25l 4,20€ 

 

Weinschorle 
Müller, Riesling, Weißherbst   0,25l 3,40€ 

         0,5l  4,20€ 

Dornfelder, Grauer Burgunder, Domina 0,25l 4,10€ 

         0,5l  4,90€ 
Alle unsere Weine enthalten Sulfite 



Spirituosen 
 

 

Mirabell    2cl     3,50€ 

Williams    2cl     3,50€ 

Williams Gold  2cl     3,50€ 

Ouzo 12    2cl     3,50€ 

Ramazotti 2   4cl     4,50€ 

Jägermeister   2cl     3,00€ 

Asbach gedopt 1.2.6.11 2cl     3,50€ 

Baileys 2.6    4cl     4,00€ 

Campari Orange 1.2.3.6 0,3l     5,00€ 

Sekt Orange 2   0,5l     7,50€ 

Flasche Sekt 2   0,75l    16,00€ 

Glas Sekt 2   0,1l     3,00€ 

Martini 1.2.6   4cl     3,50€ 

Fernet Branca 1.2  2cl     3,50€ 

 

 

 



Speisekarte 
 

Markklößchensuppe 4.A.C.G.9      6,50€ 

Flädlesuppe Aa.C.4        6,50€ 

 

Schnitzel Wiener Art(2Stück)mit Pommes Frites 4.A.C.G  13,90€ 

Jägerschnitzel(2Stück Natur) mit frischen  

Champignons und Spätzle 1.4.6.A.C.G          14,90€ 

Schweinerückensteak (2Stück Natur) mit 

Spätzle und Rahmsoße 1.4.4.6.A.C           14,90€ 

Zwiebelschnitzel (2Stück Natur) mit Kroketten1.2.4.6.A.   14,90€ 

Cordon Bleu mit Pommes Frites 1.4.A.C. G        18,90€ 

Pfälzer Hacksteak, Schmorzwiebelsoße & Pommes 18,90€ 

Rumpsteak 
- Mit Röstzwiebeln           29,-€ 
- Mit Kräuterbutter G           29,-€ 
- Mit Pfefferrahmsoße 1.4.G         29,-€ 
- Mit Schmorzwiebelsoße 1.4        29,-€ 

 

Wahlweise mit Pommes Frites, Kroketten oder Spätzle 

 



Toastspezialitäten 

 
Toast Hawaii 1.3.4.6.A.G       9,90€ 
mit gekochtem Schinken, Ananas  
Käse überbacken 
 
Jägertoast 1.3.4.A.C. G     (paniert +1,50€ )   14,90€ 
mit Schweinerückensteak, gekochter Schinken 
Speck, Zwiebeln, frische Champignons, Käse 
überbacken und Spiegelei 
 
Waldstubentoast 1.2.4.6.A. G      14,90€ 
Paniertes Schnitzel mit Paprikasoße und 
Käse überbacken 
 

 
Pfälzerschmauß 

 
2 Bratwürste mit Sauerkraut (Bratensoße und Brot) 1.4.A 14,90€ 
2 Leberknödel mit Sauerkraut (Bratensoße und Brot) 1.4.A 14,90€ 
Schiefer Sack 1.2.4.6.A       14,90€ 
1 Leberknödel, 1 Bratwurst, Sauerkraut, 
Bratensoße und Brot 
Pfälzer Platte 1.2.4.6.A             16,90€  
1Leberknödel, 1 Bratwurst, Saumagen  
Sauerkraut, Bratensoße und Brot 



 

Ofenfrischer Flammkuchen 
 

1) – Rahm, Käse A. G        10,40€ 
2) – Rahm, Zwiebel, Käse A. G            10,60€ 
3) – Rahm, Speck, Käse 1.A. G      11,-€ 
4) – Rahm, Speck, Zwiebel, Käse 1.A. G    11,30€ 
5) –Rahm, Apfel, Zimt, Calvados A. G    11,70€ 
6) – Rahm, Knoblauch, Zwiebel, Käse A. G   11,-€ 
7) – Rahm, Thunfisch, Tomate, Zwiebel, Käse A.G.D 11,70€ 
8) – Rahm, Knoblauch, Jalapenos, Chili  

  Speck, Käse A.G. D       12,-€ 

       9)- Rahm, gek. Schinken, Ananas, Käse 4.A.G. D       12,-€ 

Pasta 
Gnocchi an Pesto mit Kirschtomaten Hartkäse und 

Frischen Rucola A. G        14,90€ 

Garnelen Pasta mit Knoblauch, Chili, Olivenöl  

und etwas Sahne 1.A             18,90€ 

Pasta an Tomaten - Paprikasoße mit Hartkäse  

und Rucola 1.A                        14,90€ 

Nudel mit Lachs-Sahnesoße 1.2.4.A.D. G          18,90€ 

 



Salate 
 

 

Beilagensalat 1.2.4.6.G         5,90€ 

Salatteller mit Brot 1.2.4.6.G      11,-€ 

Salatteller mit Schinken- Käse Röllchen 

mit Brot 1.2.3.4.6.G         12,90€ 

Salatteller mit Thunfisch und Brot 1.2.4.6.D. G   14,90€ 

Salatteller mit Putenstreifen und Brot 1.2.4.6.G   15,90€ 

Salatteller mit Schnitzelstreifen und Brot 1.2.4.6.A.C        14,90€ 

Wurstsalat mit Brot 1.3.4.6.9.G      11,90€ 

Wurstsalat mit Pommes 1.3.4.6.9.G     15,90€ 

Elsässer Wurstsalat mit Brot      12,90€ 

Elsässer Wurstsalat mit Pommes 1.3.4.6.9.A. G   16,90€ 

Fitneßsalat (verschiedene Salate mit Chicken)1,4,A,C,J,G 17,90€ 

Salatteller mit Rumpsteakstreifen 1,2,4,6,G   17,90€ 

Waldstubensalat mit gebratenem Bacon und 

frischen Champignons1,3,4,A,G      15,90€ 

 

 



 

 

Empfehlung 
 

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren an 

Salat und Toastbrot       14,90€ 

 

Peperoni gegrillt mit Knoblauchdip und 

Frischem Baguette         9,90€ 

 

Gebackener Hirtenkäse mit Knoblauch , Peperoni 

und frischem Baguette1,4,A       12,90€ 

 

Gemüsepuffer mit Knoblauchdip an Salatgarnitur 

und frischem Baguette  A,C,G,J             13,90€ 

 

Gebratene Champignons in einem Weinsud 

und frischem Baguette A               9,90€ 

 



Gerichte Zwischendurch 
Portion Pommes Frites 4          4,-€ 

Hamburger 1.4.A            6,50€ 

Currywurst mit Brot 1.2.3.4.6.A         7,50€ 

1 Schnitzel paniert dazu Brot A:C        8,90€ 

Strammer Max (Brot, gekochter Schinken, mit Käse überbacken, Spiegelei)1.3.4.6.A        9,90€ 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln 4.A.C. G     10,90€ 

Gerne reichen wir zu Ihren Speisen Soßen etc. die wir  

jedoch wie folgt berechnen: 

Rahm / Bratensoße          

Pfefferrahmsoße ,Schmorzwiebelsoße, Jägersoße 

Zwiebelsahnesoße,Paprikarahmsoße                  3,50€       
Ketchup / Mayonnaise / Käse                        0,50€  

Knobidip                        1,50€ 

Röstzwiebeln / Kräuterbutter       2,50€ 

Kinderkarte bis 12 Jahre 

Spätzle mit Rahmsoße 1.4.A. G         5,60€ 

Chicken Nuggets 6 Stück 1.4.A                      6,90€  

Chicken Nuggets 6 Stück  mit Pommes 1.4.A          10,90€ 

Kinderschnitzel mit Pommes Frites 4.A.C.G       9,50€ 

 



Warme Getränke 
Tasse Kaffee 11           3,00€ 

Tasse Kaffee Groß11          4,00€ 

Espresso 11           3,00€ 

Cappuccino mit Sahne 11.G        4,00€ 

Cappuccino mit Milchschaum 11.G       4,00€ 

Latte Macchiato 11.G          4,30€ 

Espresso Macchiato11.G         3,50€ 

Milchkaffee 11.G          4,30€ 

Heiße Schokolade 6: G        4,30€ 

Glas Tee           2,80€ 

Dessert 
Eiskaffee 6.11.G         5,20€ 

Eisschokolade 6.G        5,20€ 

Orangenflip (Orangensaft mit Eis und Sahne) 6.G     5,20€ 

Gemischtes Eis 6.G        7,20€ 

Gemischtes Eis mit Sahne 6.G      7,80€ 

Eis mit heißen Himbeeren 6.G            8,80€ 

Schokoladenbecher (Eis mit Sahne und Schokoladensoße)6.G  8,80€ 

Schwarzwaldbecher (Eis mit Sauerkirschen, Schokostreuseln und Sahne)6: G 9,80€ 



Zusatzstoffe 

1 mit Konservierungsstoff   8 geschwefelt 

2 mit Farbstoff     9 geschwärzt 

3 mit Antioxidationsmittel   10 gewachst 

4 mit Geschmacksverstärker   11 koffeinhaltig 

5 mit Phosphat    12 chininhaltig 

6 mit Süßungsmittel(n) 

7 enthält eine Phenylalaninquelle 

Allergene 

Enthält: 

Glutenhaltiges Getreide:    Schalenfrüchte: 

Aa  Weizen     Ha Mandeln 

Ab  Roggen     Hb Haselnüsse 

Ac  Gerste     Hc Walnüsse 

Ad  Hafer     Hd Cashewnüsse 

B  Krebstiere    He Pekannüsse 

C  Eier     Hf Paranüsse 

D  Fisch     Hg Pistazien 

E  Erdnüsse    Hh Macadamianüsse 

F  Soja     I Sellerie 

G  Milch     J Senf 

       K Sesamsamen 

       L Schwefeldioxid und Sulphite 

       M Lupinen 

       N Weichtiere 

Bei den Allergenen handelt es sich um natürliche Bestandteile von Lebensmitteln, die gegebenenfalls bei 

manchen Personen eine Überempfindlichkeitsreaktion des Körpers auslösen können. 

Nach dem geltenden Lebensmittelrecht sind die aufgeführten Zusatzstoffe und Allergene zu kennzeichnen. 

Wir machen sie auf unseren Speiskarten und Preisaushängen unter der entsprechenden Nummer bzw. 

Buchstaben kenntlich. 

Hinweise zum Haftungsausschluss: 

Die Angaben über die Inhaltstoffe der Speisen beruhen auf Informationen, die wir von den Herstellern und 

Lieferanten erhalten. Aufgrund der Produktvielfalt der Hersteller ist es möglich, dass es zu 

Kreuzkontaminationen kommt und auch Anteile von nicht aufgeführten Inhaltstoffen in den Produkten als 

Spuren enthalten sind. Die hier aufgeführten Angaben zu Allergenen beziehen sich auf die rezepturgemäß 

verwendeten Zutaten. In unseren Betrieben werden verschiedenste Zutaten teilweise gleichzeitig verwendet. 

Trotz gründlicher Reinigung zwischen allen Arbeitsschritten kann nicht vermieden werden, dass es zu 

Kreuzkontaminationen kommt. Es kann daher nicht ausgeschlossen werden, dass in den angebotenen 

Speisen neben den gekennzeichneten Zutaten noch Spuren anderer Inhaltsstoffe enthalten sind. Eine Haftung 

für eine vollständige Aufzählung der aufgeführten Inhaltsstoffe wird daher ausgeschlossen. 


